
 
 

PILLOLE PER I RISTORATORI DEL PROGRAMMA AFC 

 
Oggi parliamo di… 

 

IL MENU’ E L’OFFERTA SENZA GLUTINE 

 
I ristoratori AFC devono comunicare chiaramente l’offerta senza glutine 

ai propri clienti in modo che non si possano creare errori o equivoci. 

 

COME FARE? 

 

• MENU’ DEDICATO AL SENZA GLUTINE 

 

• MENU’ COMUNE CON PIATTI IDENTIFICATI SE 

DISPONIBILI ANCHE NELLA VERSIONE SENZA 

GLUTINE 

 

 
Ricorda che i piatti senza glutine devono essere contraddistinti dal SEGNO 

IDENTIFICATIVO. 

Questo deve essere riportato in forma scritta, pertanto consigliamo di riportare la 

dicitura direttamente nel menù (es. le pizze senza glutine saranno servite con una 

bandierina/in un piatto di colore nero...) 


